
 
  

 

AOP IGP Spezialitäten -Wochen  

31. Januar – 15. Februar  
 

 

Mittagsmenü Restaurant Ebnet 

 

  Tagesmenü  Vegetarisches Menü 
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6
 Randensalat 

oder Gemüsecremesuppe 
Waadtländer Saucisson IGP 

Salzkartoffel 
Lauchgemüse 

 

Randensalat 
oder Gemüsecremesuppe 

Kürbis-Pilzragout  
an sämiger Kräutersauce 

im Blätterteigpastetli 
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 Zuckerhutsalat mit Tête de Moine AOP 

oder Bouillon mit Backerbsen 
Mölischnitzel an Balsamicosauce 
Bramata Polenta mit Sbrinz AOP 

Wirzrahmgemüse 

 

Zuckerhutsalat mit Tête de Moine AOP 
oder Bouillon mit Backerbsen 

Im Tempurateig gebackenes Gemüse 
Weissweinrisotto 
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 Rettichsalat 

oder Blumenkohlcremesuppe 
St. Galler Bratwurst IGP an Zwiebelsauce 

Butternüdeli 
Rüebligemüse 

 

Rettichsalat 
oder Blumenkohlcremesuppe 

Käseschnitzel an Schnittlauchsauce 
mit Kartoffelpüree 

Bohnen 
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Blattsalat 
oder Brotsuppe 

Schweinsgeschnetzeltes an 
Champignonsauce 
Tomatierter Reis 

Schwarzwurzeln an Sbrinzrahmsauce AOP 

 

Blattsalat 
oder Brotsuppe 

"Cholera" 
Gedeckter Lauch-Kartoffelkuchen  

aus dem Wallis 
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Gemischter Salat 
oder Gerstensuppe  

mit Walliser Rohschinken IGP 
Hackfleischtätschli an Peperonisauce 

Hirsotto mit Le Gruyère AOP 
Blattspinat 

 

Gemischter Salat 
oder Gerstensuppe vegetarisch 

Rotes Curry mit Tofu und Gemüse 
im Couscousring 

und Sojasprossen 
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6
 Blattsalat 

oder Gemüsepüreesuppe 
Walliser Rösti  

(mit Tomaten, Vacherin Fribourgeois AOP 
und Walliser Trockenfleisch IGP überbacken) 

 

Blattsalat 
oder Gemüsepüreesuppe 

Vegetarische Älpler-Magronen 
mit Apfelmus 

und Röstzwiebeln 
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Saisonaler Blattsalat 
Bouillon mit Fideli 

Schweinsbraten an Dörrfrüchte Sauce 
Papardelle 

mit Bechamel und Sbrinz AOP  
gratinierter Blumenkohl 

 

Saisonaler Blattsalat 
Bouillon mit Fideli 

Seitangeschnetzeltes an Paprikarahmsauce 
Semmelknödel 

Rotkraut 

  Inkl. Tagesdessert zu jedem Tages- oder vegetarischem Menü 

  Tagesmenü CHF 18.50 | Sonn- und Feiertagsmenü (4 Gänge) CHF 25.00 


