MittagsmenU Restaurant Ebnet

Restaurant
Ebnet

Tagesmenii

Vegetarisches Menii

Kichererbsensalat

Kichererbsensalat

© : oder Bouillon Hausfrauenart
N oder Bouillon Hausfrauenart Gril : .
. runkernschnitzel an Paprikasauce
o N Chili con Carne . .
8 o . Alplerhornli
c o Mandelreis
S S Blattmangold
= -
Zuckerhutsalat
© oder Brot-Biersuppe dZu;kerrgJ_tsalat
o Schiblig an Senfsauce _oder Brot-Biersuppe .
8 e Folienkartoffeln mit Sauerrahmdip
c &8 Rostitaler Gemiusebeet
QL = Zucchetti
QO «~
Peperonisalat .
. Peperonisalat
9 oder Petersilienwurzelsuppe i
- oder Petersilienwurzelsuppe
S & Kalbsgeschnetzeltes an Pfefferrahmmsauce . :
3 o . Randenrisotto mit Mascarpone
S © Spiralen .
2 O und Baumnussen
E Rahmlauch
= -
Crispy-Blattsalat Crispy-Blattsalat
o 9 oder Zitronengrassuppe oder Zitronengrassuppe
JZS Schweinsvoresssen Grossmutterart Paniertes Auberginenschnitzel
2 8‘ Schupfnudeln Pommes Frites
5 & Broccoli Erbsen
Q «
Fenchelsalat
. Fenchelsalat
© oder Stangenselleriesuppe .
N ) . oder Stangenselleriesuppe
Q Zanderknusperli (D) mit Tomatenremoulade . . .
o N . Quiche mediterranée
T Pommes Frites oo .
= 9 Bl . mit Minze-Joghurtdip
0 & attspinat
I
9 Salanova-Blattsalat Salanova-Blattsalat
g < oder Gemusecremesuppe oder Gemusecremesuppe
‘g 8‘ Lasagne al Forno Gemduseteller mit Spiegelei
5 2
S.alsona_ler Blattsalat Saisonaler Blattsalat
Bouillon mit Griessnocken . v
© . I . Bouillon mit Griessnocken
~ Pouletbrust gefullt mit Frischkase . . - .
A p Kartoffeln geflllt mit Gemisestreifen
<N an Truffelsauce . i
g « o auf Zitronen-Thymiansauce
c @ Spatzli . .
c < . . Saisonales Gemiuse
g © Saisonales Gemuse
Inkl. Tagesdessert zu jedem Tages- oder vegetarischem Menu
Tagesmeni CHF 18.50 | Sonn- und Feiertagsmeni (4 Gange) CHF 25.00
Allergene: Fur Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten wenden Sie sich bitte an unser Personal.
Herkunft: Kalb-, Rind-, Schweinefleisch: Metzgereibetriebe Herisau und Schweiz

Preise:

Poulet: Schweiz, Lamm: Neuseeland
Fisch: Siehe Landercode beim Fischgericht
in CHF inkl. 8.1 % MwSt.



